
FAKTEN, FRISTEN UND VORAUSSETZUNGEN

Dualer Bachelor-Studiengang Lebensmittelsicherheit 
im Überblick.

1.	 Lass dich beraten: Du interes-
sierst dich für das duale Studium 
Lebensmittelsicherheit oder be-
nötigst Unterstützung bei der  
Suche nach einem passenden 
Ausbildungs-/Kooperationsbe-
trieb? Dann unterstützen wir dich gerne.

2.	 Unternehmen finden: Du suchst ein Unternehmen, 
das dir eine Berufsausbildung (ausbildungsinte-
griert) bzw. einen Praxisplatz (praxisintegriert) 
im Rahmen des dualen Studiums ermöglicht.  
Wichtig: Bewirb dich rechtzeitig.

3.	 Studieninteresse voranmelden: Sobald du deinen 
Vertrag mit dem Unternehmen unterzeichnet hast, 
melde dich per Voranmeldung bei uns, wir merken 
dich für einen Studienplatz vor. Für die Voranmel-
dung benötigen wir deine Hochschulzugangsbe-
rechtigung (i.d.R. (Fach-)Abiturzeugnis) und den 
Bildungsvertrag.

4.	 Start der Berufsausbildung (nur für ausbildungs- in-
tegriert): Du beginnst deine Berufsausbildung und 
besuchst parallel in Abstimmung mit deinem Aus-
bildungsbetrieb die Berufsschule.

5.	 Einschreibung an der Hochschule Geisenheim: Aus-
bildungsintegriert: ab Mai in dem Jahr in dem das 
Studium an der Hochschule beginnt; Praxisinteg-
riert: ab Mai.

6.	 Start an der Hochschule: Zum Wintersemester  
(Oktober) folgt der Start ins Studium; bei ausbil-
dungsintegriert ca. 1 Jahr nach Ausbildungsbeginn.

7.	 Fortsetzen der Berufsausbildung bzw. Praxispha- 
sen: Die noch fehlenden Ausbildungs-/Praxiszeiten 
vervollständigst du während der vorlesungsfreien 
Zeit.

Das duale Studium Lebensmittelsicherheit bietet die 
staatliche Hochschule Geisenheim in Kooperation 
mit der privaten Hochschule Fresenius (Idstein) in 
den zwei Varianten ausbildungsintegriert und praxis-
integriert an.

In der ausbildungsintegrierten Variante werden Be-
rufsausbildung und Studium kombiniert. Nach einer 
ersten Ausbildungsphase wechseln sich Studium 
und Phasen der Ausbildung im Unternehmen ab. Du 
erwirbst in diesem Modell zwei Abschlüsse in vier 
Jahren. Passende Ausbildungsberufe sind zum Bei-
spiel:
•	 Fachkraft für Lebensmitteltechnik,
•	 Chemielaborant:in,
•	 Süßwarentechnolog:in,
•	 Fachkraft für Fruchtsafttechnik.
Bei der praxisintegrierten Variante werden Praxis- 
phasen direkt in das Studium integriert. Du kannst 
das praxisintegrierte Studium, für das du dich wie für 
ein reguläres Bachelorstudium bewirbst, nach drei 
Jahren abschließen.

DAS ERWARTET DICH IM STUDIUM

Im naturwissenschaftlich geprägten dualen Studium 
der Lebensmittelsicherheit lernst du dank intensivem 
Praxis- und Projektbezug alles, um Lebensmittel si-
cher und verkehrsfähig zu machen. Du erhältst einen 
ganzheitlichen Überblick über Analytik, Technologie 
(Verfahren zur Herstellung von Lebensmitteln), Qua-
litätsmanagement und Lebensmittelrecht. Du kannst 
dich in produktorientierte Schwerpunkte deiner Wahl 
vertiefen und unternehmensbezogene Fragestellun-
gen selbstständig bearbeiten.

VERZAHNUNG VON AUSBILDUNG  
UND STUDIUM

DEIN WEG INS  
DUALE STUDIUM

Ausbildungsintegriert Praxisintegriert

Studien-  
abschluss

Bachelor of Science 
(B.Sc.) + Abschluss in 
einem anerkannten 
Ausbildungsberuf

Bachelor of Science 
(B.Sc.)

Gesamtdauer ca. 4 Jahre ca. 3 Jahre

Ausbildungs-  
beginn

Im Sommer jeden 
Jahres; Berufsschul-
besuch im ersten Jahr, 
Berufsausbildung wird 
parallel zum Studium 
fortgesetz

entfällt

Studien-  
beginn

Zum Wintersemester 
(Oktober) des folgen-
den Jahres

Zum Wintersemester 
(Oktober)

Zulassungs- 
beschränkung

keine keine

Zulassungs- 
vorausset- 
zung für das 
Studium

Hochschulzugangs- 
berechtigung + Berufs-
ausbildungsvertrag 
in einem fachnahen 
Ausbildungsberuf

Hochschulzugangs-
berechtigung + 
Kooperationsvertrag 
mit einem Unter-
nehmen

Praxisanteile 
Studium

Laborpraktika, Fallstudienprojekte

Studienorte
Hochschule Geisenheim,  
Hochschule Fresenius, Idstein

Weiterführen- 
des Studium

Lebensmittelsicherheit (M.Sc.)

www.hs-geisenheim.de

DUALES STUDIUM  
LEBENSMITTEL-
SICHERHEIT (B.SC.)

Praxis + Studium:  

Dein sicherer Einstieg  

in die Arbeitswelt

STUDIENFACHBERATUNG 
Dr. Teresa-Maria Schinabeck 
Tel. +49 6722 502 403
TeresaMaria.Schinabeck@hs-gm.de

STUDIENBERATUNG DUAL STUDIEREN 
Dr. Theresa Perabo
Tel. +49 6722 502 7048
Theresa.Perabo@hs-gm.de

DUALES STUDIUM UND  
UNTERNEHMENSKOOPERATION
Jutta Gadamer
Tel. +49 6722 502 7046
dualstudieren@hs-gm.de

KONTAKT

Hochschule 
Geisenheim
University

Hochschule GEISENHEIM University
Von-Lade-Str. 1
D-65366 Geisenheim
Tel.: +49 6722 502 0
www.hs-geisenheim.de
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LEBENSMITTELSICHERHEIT (B.SC.) DUAL

Vielfältig, praxisorientiert, projektbezogen

DIE VORTEILE DES DUALEN STUDIUMS ABLAUF AUSBILDUNGSINTEGRIERTE VARIANTE

				    3. JAHR 4. JAHR
Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul

     3. Semester 4. Semester
Abschlussprüfung 
Berufsausbildung 5. Semester

Zwei Fallstudienprojekte im Betrieb
6. Semester
Bachelor-Thesis im Betrieb  
Abschluss Bachelor

1. JAHR
Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun

1. Semester
Start duales Studium

          2. Semester

ABLAUF AUSBILDUNGSINTEGRIERTE VARIANTE

				    2. JAHR 3. JAHR
Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul

     3. Semester 4. Semester 5. Semester
Zwei Fallstudienprojekte im Betrieb

6. Semester
Bachelor-Thesis im Betrieb  
Abschluss Bachelor

6 Semester duales Studium

Flexibler Ausbildungsstart Praktische Berufsausbildung

Der Zeitplan stellt einen idealtypischen Ablauf dar. Die Monatsangaben dienen als grobe  
Orientierungswerte. Die Semester- und Vorlesungszeiten werden von der Hochschule festgelegt.

6 Semester duales Studium

Flexibler Start der Praxisphase Praxisphase

Deine Karriere in der Lebensmittelindustrie beginnt hier: 
Egal ob du im Bereich Qualitätsmanagement und -siche-
rung durchstarten oder Food-Innovationen entwickeln 
möchtest – der duale Bachelorstudiengang Lebensmittel-
sicherheit (B.Sc.) bietet dir die beste Grundlage dafür. Das 
praxisorientierte Studium vermittelt dir das nötige Know-
how und die Werkzeuge, um die Lebensmittelproduktion 
von morgen sicher und nachhaltig zu gestalten.

•	 Im ersten Jahr an der Hochschule stehen naturwis-
senschaftliche Grundlagen mit Bezug zum Lebens-
mittel (Chemie, Biochemie, Mikrobiologie) ebenso wie  
Lebensmittelrecht und -verfahrenstechnik im Fokus.

•	 Ab dem zweiten Jahr an der Hochschule produzierst du 
eigenständig Lebensmittel. Je nach geplantem Karrie-
reweg kannst du dein Studium im Bereich pflanzliche 
oder tierische Lebensmittel, Fertigprodukte, Back- und 
Süßwaren oder Getränke vertiefen.

•	 Im dritten Jahr an der Hochschule schärfst du dein 
individuelles Profil. In Fallstudienprojekten und der  
Bachelor-Thesis bearbeitest du aktuelle Fragestellun-
gen deines Ausbildungsunternehmens.

QUALIFIKATIONEN ÜBER DAS STUDIUM HINAUS:

•	 Arbeits- und Berufspädagogik (Ausbilder-Eignungs- 
prüfung)

•	 Sachkundenachweis Schädlingsbekämpfung
•	 Qualitätsbeauftragte:r
•	 Cambridge Zertifikat

1. JAHR 2. JAHR
Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun

             Start Berufsausbildung
1. Semester
Start duales Studium

Zwischenprü-
fung Berufs-
ausbildung

2. Semester

FÜR STUDIERENDE

•	 Sehr gute Karrierechancen
•	 Vergütung über das gesamte duale Studium hinweg; 

entsprechend gesetzlicher Maßgaben ist zusätzlich 
die Beantragung von BAföG möglich

•	 Studium und Beruf – zwei Abschlüsse innerhalb von 
vier Jahren (ausbildungsintegriert)

•	 Praxisnahe akademische Ausbildung
•	 Aufbau eines beruflichen Netzwerks

FÜR UNTERNEHMEN
•	 Entwicklung und Bindung hochqualifizierter Fachkräfte
•	 Stellenbezogene, betriebliche Personalentwicklung
•	 Möglichkeit, aktuelle betriebliche Fragestellungen 

wissenschaftlich zu bearbeiten (z.B. im Rahmen einer  
Bachelor-Thesis)
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