STUDIENVERLAUFSPLAN FUR DEN STUDIENGANG
LEBENSMITTELLOGISTIK UND -MANAGEMENT (B.SC.)

¢ Hochschule

Geisenheim
University

1. SEMESTER 2. SEMESTER 3. SEMESTER 4. SEMESTER 5. SEMESTER 6. SEMESTER

Supply Chain
Management (6 CP)

Logistik der Frischprodukte

Logistik | (6 CP) (4 cP)

Logistik Il (4 CP) Berufspraktisches Studium, mind. 12 Wochen (12 CP)

Betriebswirtschaftslehre Il
(6CP)

Betriebswirtschaftslehre |
(6CP)

Grundlagen Marketing
(4CP)

Handelsmanagement
(4CP)
Bachelor-Thesis

Volkswirtschaftslehre und (12CP)

Lebensmittelmarkte
(6CP)

Grundlagen der Pflanzen-
und Tierproduktion
(6CP)

Grundlagen der
Lebensmittelverarbeitung
(4 CP)

Produktbezogene
Lebensmittelverarbeitung und
Lebensmittelrecht (6 CP)

Warenkunde und Sensorik
(6CP)

Lebensmittelqualitat
und Sicherheit (4 CP)

Qualitdtsmanagement
und Standards (4 CP)

Bachelor-Kolloguium
(3CP)

Wissenschaftliches Arbeiten
und Schltsselqualifikationen
(4CP)

Nachhaltige Entwicklungen in
der Lebensmittelwirtschaft
(4cp)

Digitalisierung (6 CP)

Mathematik und Statistik |

(6CP) Wahlmodule (18 CP)

Mathematik und Fach- und Wirtschaftsenglisch (6 CP)

Statistik Il (6 CP) Recht (6 CP)

B Logistik
. Management
. Lebensmittelproduktion

Erganzende Pflicht- und Wahlmodule
Profilstudium (Wahl eines Profils; alternativ Studium
ohne Profil mit Belegung eines Projekts und Wahl aus
dem Modulkatalog)
SUPPLY CHAIN
MANAGEMENT

LEBENSMITTEL-
MANAGEMENT

FRISCHPRODUKT-
LOGISTIK

e Anerkannte Leistungen/,Studium Generale®
(max. 6 CP)

Arbeits- und Berufspadagogik (3 CP)
Beratungsmethodik (3 CP)

Business Plan (3 CP)

Business Simulation (3 CP)

E-Commerce (2 CP)

Economic, Agricultural and

Consumer Politics (4 CP)

Fachfremdsprache Franzésisch (6CP)
Fachfremdsprache Italienisch (6 CP)
Fachfremdsprache Spanisch (6 CP)
Grof3e Exkursion (3 CP)

Grundlagen der Fachfremdsprache
Niederlandisch (3 CP)

Investition und Finanzierung (6 CP)
Seminar Aktuelle Themen (3 CP)
World Wine Markets (4 CP)

Module anderer Profile (6 CP)

Produktions- und
Prozessmanagement
(6CP)

IT-gestiitzte Supply
Chain Optimierung und
Steuerung (6 CP)

Projekt SCM (9 CP)

Marketingmanagement
fir Lebensmittel (6 CP)

Organisation, Fiihrung,
Personal (6 CP)

Projekt Marketing
(ace)

Lebensmittelproduktion
und Logistik in Entwick-
lungslandern (6 CP)

Nacherntephysiologie,
Lagerung und Verpa-
ckungstechnologie (6 CP)

Projekt Frisch-
produktlogistik (9 CP)




