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Module ECTS SWS
PM WPM WM Modulbezeichnung Lehrveranstaltungen Koordination LV-Typ P-Typ SWS Credits Semester
Modulnummer LV-Nr. 1. 2. 3. 4.
1. Semester
Angewandte Bioanalytik Schneider, K. 2 5
X 46140 20030 (Fresenius) 20031 Angewandte Bioanalytik Mdller; Schneider; Sreeramulu vV PL 2 5 2
PL: K (90 min) im WiSe
Spezielles Lebensmittelrecht und Produkthaftungsrecht Diemer-De Schepper 4 6
Spezielles Lebensmittelrecht und
X 4620 20040 20041 Produkthaftungsrecht Diemer-De Schepper V PL 3 4,5 3
Spezielles Lebensmittelrecht und
20042 Produkthaftungsrecht Seminar Diemer-De Schepper S SL 1 1,5 1
PL: K (90 min) im WiSe
SL: R/P
X BWL fiir Naturwissenschaftler Freund 2 5
4030 20120 (Fresenius) 20121 BWL fir Naturwissenschatfler Freund \Y PL 2 5 2
PL: K (90 min) im WiSe
Kaffee Lindemann 4 6
X 4040 20130 20131 Kaffee Kammann \% PL 2 3 2
20132 Kaffee Ubung Lindemann; N.N. ] SL 2 3 2
PL: K (90 min) im WiSe
SL: PT+AN
Mikrobiologie der Getrianke Rauhut 4 6
X Rauhut; von Wallbrunn;
4650 20140 20141 Mikrobiologie der Getranke Wendland \% PL 2 3 2
20142 Mikrobiologie der Getranke Praktikum Rauhut; von Wallbrunn Pr SL 2 3 2
PL: K (90 min) im WiSe
SL: A+PT+AN
Personlichkeitsentwicklung und Zeitmanagement Gobel 4 6
Persoénlichkeitsentwicklung und Zeitmanagement
X 4060 20150 semesterbegleitend 20151 Seminar Gobel S PL 2 3 2
Personlichkeitsentwicklung und Zeitmanagement
20152 Ubung Gobel U SL 2 3 2
PL: A im WiSe
SL: R/P+AN
Wertstoffgewinnung aus Friichten und Gemiisen Steingal 4 6
Wertstoffgewinnung aus Friichten und Gemiisen SteingaB, Aschoff \% 2 3
X Wertstoffgewinnung aus Friichten und Gemusen
4670 20160 20161 Seminar Steingal® S PL 1 1,5 3
Wertstoffgewinnung aus Friichten und Gemisen
20162 Praktikum Steingal Pr SL 1 1,5 1

PL: K (90 min) im WiSe
SL:R/P
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2. Semester
. Angewandtes Qualititsmanagement Lindemann 3 5
2040 20050 20051 Angewandtes Qualitdtsmanagement Mauel-Walbrol SU PL 3 5 3
PL: K (90 min) im SoSe
Sensorische Analyse Hage 2 3
X 2020 20060 semesterbegleitend 20061 Sensorische Analyse Hage; Jung \% PL 1 1,5 1
20062 Sensorische Analyse Ubung Hage; Jung U SL 1 1,5 1
PL: A im SoSe
SL: PT+AN
Spezielle Lebensmittelanalytik Lauber 4 6
X 2036 20070 semesterbegleitend (Fresenius) 20071 Spezielle Lebensmittelanalytik Lauber V PL 3 4,5 3
20072 Spezielle Lebensmittelanalytik Praktikum Lauber; J. Goebel; N.N. Pr SL 1 1,5 1
PL: A im SoSe
SL: PT+AN*
Technologie und Chemie ausgewahlter und neuartiger Lebensmittel Schweiggert 4 6
Technologie und Chemie ausgewahlter und
X 2040 20080 20081 neuartiger Lebensmittel Schweiggert; Steingal® \% PIL 3 4,5 3
Technologie und Chemie ausgewahlter und
20082 neuartiger Lebensmittel Seminar Schweiggert; Steingall S SL 1 1,5 1
PL: K (90 min) / M im SoSe
SL: R/P+AN
X Bioprozesstechnik Burg-Roderfeld 2 5
2050 20170 semesterbegleitend (Fresenius) 20171 Bioprozesstechnik Burg-Roderfeld; N.N. V PL 2 5 2
PL: R/P(20 min)+AN im SoSe
Krisenkommunikation Haubold 2 5
X 2060 20180 semesterbegleitend (Fresenius) Krisenkommunikation Beck V 1,5 3,75
20181 Krisenkommunikation Ubung Beck U PL 0,5 1,25 2
PL: A im SoSe
Systemische Unternehmenskommunikation und Konfliktmanagement Schinabeck 4 6
2070 20190 20191 Unternehmensfiihrung - Konfliktmanagement Stiibner V PL 2 3 2
x Unternehmensfiihrung - Konfliktmanagement
20192 Seminar Stiibner S SL 2 3 2

PL: K (90 min) im SoSe
SL: AN
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Tee, Krauter- und Friichtetee Schinabeck 4 6
Schinabeck; Lotz;
X 2080 20200 20201 Tee, Krauter- und Friichtetee Schweiggert; Wittig; N.N. \% PL 2 3 2
Schinabeck; Baumgartner;
20202 Tee, Krauter- und Friichtetee Ubung Hé&ge; Lotz; N.N. U SL 2 3 2
PL: K (90 min) im SoSe
SL: PT+AN
X Verpackung von Lebensmitteln Kreyenschmidt 3 5
2090 20210 20211 Verpackung von Lebensmitteln Kreyenschmidt; N.N. SU PL 3 5 5
PL: K (90 min)/M (30 min)
im SoSe
Art der Priifungsleistung / Studienleistung
A Ausarbeitung M Miindliche Priifung
AN Anwesenheit (75%) P Projektarbeit
AN* |Anwesenheit (100%) PT Praktische Tatigkeit
K Klausur R/P Referat/Prasentation

Anrechnung der Studienleistung

ME [Mit Erfolg teilgenommen

20% |20% der Modulnote

30% |30% der Modulnote

40% |40% der Modulnote

50% |50% der Modulnote

Der Beginn des Master-Studiengangs Lebensmittelsicherheit ist sowohl zum Wintersemester als auch zum Sommersemester méglich. Die angegebenen Studiensemester beziehen sich auf einen Studienbeginn im Wintersemester.
Somit erfolgen die hier dargestellten Module des 1. und 3. Semesters im Wintersemester und die Module des 2. und 4. Semesters im Sommersemester.
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3. Semester
Aktuelle Aspekte der Lebensmittelsicherheit Loos-Theisen 4 6
X Loos-Theisen; Baumgartner;
30140 20090 semesterbegleitend 20091 Aktuelle Aspekte der Lebensmittelsicherheit Héage; Schinabeck S PL 4 6 4
PL: R/P+AN im WiSe
Bedarfsgegenstinde und Kosmetika Lauber 4 6
X 3020 20100 semesterbegleitend (Fresenius) 20101 Bedarfsgegenstande und Kosmetika Lauber; Prepens SuU PL 3 4,5 3
20102 Bedarfsgegenstande und Kosmetika Praktikum Lauber; J. Goebel; N.N. Pr SL 1 1,5 1
PL: R/P(mind. 20 min)+AN im WiSe
SL: PT+A+AN*
X Lebensmitteltoxikologie Prepens 4 6
3030 20110 semesterbegleitend (Fresenius) 20111 [Lebensmitteltoxikologie Prepens; Lauber SuU PL 4 6 4
PL: K (90 min) neu: R/P+AN
im WiSe
Anlagenplanung und Prozesstechnik Strobl 4 6
x Anlagenplanung und Prozesstechnik Strobl Vv 0,8 1,2
3040 20220 semesterbegleitend 20221 Anlagenplanung und Prozesstechnik Ubung Strobl U PL 24 3,6 3,2
20222 Anlagenplanung und Prozesstechnik Seminar Strobl S SL 0,8 1,2 0,8
PL: neu M/ R/P + P im WiSe
SL: P
Getréankeentwicklung Besrukow 4 6
X Getrankeentwicklung Besrukow V 1 1,5
3050 20230 20231 Getrankeentwicklung Seminar Besrukow S PL 1,4 2,1 2,4
20232 Getrankeentwicklung Ubung Besrukow U SL 1,6 2,4 1,6
PL: M im WiSe
SL: P
Kakao und Schokolade Loos-Theisen 4 6
X 3060 20240 20241 Kakao und Schokolade Loos-Theisen; von Wallbrunn \% PL 2 3 2
20242 Kakao und Schokolade Ubung Loos-Theisen; Hage; N.N. U SL 2 3 2
PL: K (90 min) im WiSe
SL: PT+AN
Lebensmitteltechnologie und Verfahrenstechnik von Fruchtprodukten Schweiggert 4 6
Lebensmitteltechnologie und Verfahrenstechnik
X 3070 20250 20251 von Fruchtprodukten Schweiggert; N.N. \% PL 3,2 4.8 3,2
Lebensmitteltechnologie und Verfahrenstechnik
20252 von Fruchtprodukten Praktikum Schweiggert; N.N. Pr SL 0,8 1,2 0,8
PL: K (90 min) / M im WiSe
SL: PT
X Prozessoptimierung Daubenfeld 2 5
3080 20260 semesterbegleitend (Fresenius) 20261 |Prozessoptimierung Geis; Weise \ PL 2 5 2

PL: A im WiSe
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4. Semester
X Master-Thesis inkl. Kolloquium Loos-Theisen 30
9050 9051  Master-Thesis inkl. Kolloquium Kollegenschaft TH PL 30 X
Die Biene Kammann 4 6
Dietrich; Hage Jedicke;
X Kreyenschmidt; Leyer; Mody;
21550 23040 23041 Die Biene Reineke; Tittmann; N.N. V PL 4 6 4
PL: K (90 min) im SoSe
Exkursion Schinabeck 2 3
X Schinabeck; Hage; Loos-
4020 20270 semesterbegleitend 20271 Exkursion Theisen SuU PL 2 3 2
PL: R/P+AN im SoSe
Art der Priifungsleistung / Studienleistung
A Ausarbeitung M Miindliche Priifung
AN Anwesenheit (75%) P Projektarbeit
AN* [Anwesenheit (100%) PT Praktische Tatigkeit
K Klausur R/P Referat/Prasentation

Anrechnung der Studienleistung

ME  |Mit Erfolg teilgenommen

20% [20% der Modulnote

30% [30% der Modulnote

40% |40% der Modulnote

50% [50% der Modulnote

Der Beginn des Master-Studiengangs Lebensmittelsicherheit ist sowohl zum Wintersemester als auch zum Sommersemester méglich. Die angegebenen Studiensemester beziehen sich auf einen Studienbeginn im Wintersemester.
Somit erfolgen die hier dargestellten Module des 1. und 3. Semesters im Wintersemester und die Module des 2. und 4. Semesters im Sommersemester.
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